
E N T R É E  -  S T A R T E R

P L A T  P R I N C I P A L  - M A I N

D E S S E R T
Royal  au  choco lat  e t  c rous t i l lant  pra l iné .

Entremets  moe l l eux ,  mousse  au  choco lat  no i r ,  
cou l i s  de  f ru i t s  e t  c roquant  au  choco lat

Bout  de  côte  de  boeuf  braisé ,  purée  de  pommes  de  terre  à  l ’a i l  conf i t ,  
l égumes  rac ines  rôt i s ,  jus  de  braisage  réduit

Gravlax d ’omble  cheval ier  ac idulé  à  la  carotte  e t  au g in
Concombre  de  serre  mariné  au vinaigre  d ’ except ion Le  Courtepointe ,

crème montée  au babeurre  e t  o ignons  marinés

M I S E  E N  B O U C H E  - A P P E T I Z E R
Salade  de  crabe  des  ne iges  du Saint-Laurent  au g ingembre  fra i s ,  

émuls ion à  la  carotte  sur  une  croust i l l e  de  pain br ioche  

VIN -  WINE
Pas Sages  VDT,  Arterra  (Ries l ing) .  Ontar io ,  Péninsule  du Niagara

VIN -  WINE
Col l ine  Rouge ,  AOC Côtes  du Rhône ,  Vi l lages-Mass i f  d ’Uchaux La Cabotte  

(Grenache ,  Syrah,  Mourvèdre ,  Carignan,  Cinseault )

Menu

Alternat ive s  végé tar i enne  e t  l i é e s  aux  a l l e rg i e s
VG & a l l e rg i e s  a l t ernat ive s

SCÉC-CAC Québec  2024
Banquet  -  Le  Par l ementa ire


